
SEGUNDA | MONDAY • 11H
KITCHEN 101

Aprenda cortes básicos de legumes.
Só não garantimos que não chore.

Learn basic vegetable cuts.
We just cannot guarantee that you will not cry.

Gratuito | Free

TERÇA | TUESDAY • 17H
DO CAMPO À TÁBUA - OUTRA VEZ FRANGO?

FROM THE COUNTRYSIDE TO THE  
CUTTING BOARD - CHICKEN AGAIN?

Hoje o menu é frango!
Participe e prepare o prato principal da equipa do Santiago.

Today the menu is chicken!
Participate and prepare the main course of the Santiago team.

Gratuito (Com  consumo: 14€ por pessoa)
Free (With consumption: €14 per person)

QUARTA | WEDNESDAY • 11H
COMO FALAR COM O PEIXE!

HOW TO TALK TO FISH!
Hoje o Chef faz a sua terapia semanal, através do peixe!
Today the Chef does his weekly therapy through the fish!

Gratuito | Free

QUINTA | THURSDAY • 17H
O PÃO DE ANT’ONTEM É O OURO DE HOJE

BREAD FROM YESTERDAY IS TODAY’S GOLD!
Variações de migas
“Migas“ variations

Gratuito | Free

SEXTA | FRIDAY • 17H
VINHOS DO LITORAL ALENTEJANO
WINES FROM THE ALENTEJO COAST

Prova de vinhos
Wine tasting

Gratuito | Free

DOMINGO | SUNDAY • 17H
OS BOLINHOS DA HORTENSE

HORTENSE’S COOKIES
Excelentes e gulosas são as receitas caseiras

de biscoitos da Chef Hortense!
The homemade cookies recipes of Chef Hortense

are excellent and delicious!
Gratuito | Free

Necessário reserva na receção do hotel 
Reservation required at hotel reception

Participação máxima de 10 pessoas | Maximum of 10 people

workshops
semanais
weekly
workshops
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